
ENTRADAS

Mariscos

CEVICHE DE ATÚN 
Atún (150gr.), aguacate, mango, ajonjolí, pepino, serrano, ponzu
yuzu y chili oil, acompañado de gyozas. 

CAMARONES ROCA
Camarón (200gr.) en tempura bañado en mayonesa spicy
acompañado de ensalada de col y salsa ponzu.  

AGUACHILE DE RIB EYE
Rib Eye (150gr.), aguacate, arúgula, limonetta, y serrano bañado
en aguachile. 

COLIFLOR CHARMOULA
Coliflor rostizada con salsa charmoula, bañada en aderezo de
ajo confitado y chile caribe. | (400gr )

GUACAMOLE NÉCTAR
Aguacate mezclado con salsa bandera. | (300gr)

CHICHARRÓN DE PULPO
Pulpo frito (150gr.) salteado en salsa de chile morita, montado
sobre cremoso de cebolla. 

PAPADA JALAPEÑO 
Cubos de papada (150gr.) marinada en salsa de soya, aderezo
de jalapeño confitado y salsa agridulce.

CARPACCIO DE CALABAZA 
Láminas de calabaza, limonetta, pistache tostado, queso
parmesano y ralladura de limón amarillo. | (160gr) 

ELOTITOS FUEGO
Elote salteado con mantequilla, aderezo chipotle, queso
parmesano y chips fuego.  (200gr)

CAMARONES EMPANIZADOS
Camarón (150gr) empanizado en panko, salsa tártara y papas
fritas. 

CHAROLITA PARA PICAR
Camarón curtido (80gr),  camarón cocido (80gr),   pulpo (80gr),
callo (80gr), atún (80gr), aguacate, cebolla morada, pepino,
serrano y salsas. 

TIRADITO DE ATUN
Láminas de atún fresco (100gr), ponzu, serrano, pepino y poro
frito. | $250

AGUACHILE DE CAMARÓN
Camarón curtido (200gr.), pepino, cebolla morada, aguachile
de la casa y chips de ajo.  Aguachile: Néctar, verde o negro 

COCTEL DE CAMARÓN
Cóctel de camaraón tradicional.

PAPAS BRAVAS
Papas cambray, alioli y salsa brava. | (250gr) 

Carnes

Vegetales



TOSTADAS Y TACOS

QUESITO DE CAMARÓN
Tortilla de harina, costra de queso, camarón (50gr.) al
grill, aguacate y spicy mayo. (1pz) |

GOBERNADOR
Camarón (50gr), queso, tortilla de maíz o harina y
variedad de salsas. (1pz)  

TOSTADAS DE ATÚN
Tostada de wonton, láminas de atún (90gr.), aguacate,
spicy mayo y fritura de poro. (3pz) 

TOSTADA CAMARONA
Ceviche de camarón crudo (60gr.), camarón roca (40gr.),
y ajonjolí. (1pz) 

TOSTADA CALLO CHILTEPÍN
Callo (50gr.), chiltepín, limón, sal, ceniza y alioli de
chiltepín. (1pz) 

TOSTADA MACHA
Atún (50gr), pulpo (30gr) bañados en salsa macha y
aguachile, ajo frito, y alioli. (1pz) 

TOSTADAS DE SALMÓN
Cubos de salmón (60gr), pepino, manzana verde,
cebollín, vinagreta de miso, mayonesa de macha y
cebolla frita. (2pz) 

CACHOREADA MAGIA NEGRA
Camarón curtido (30gr), camarón cocido (30gr), pulpo
(30gr), cebolla y variedad de chiles toreados, salsas
negras, aceite de olivo y chicharrón. 

TOSTADA DE CEVICHE DE CAMARÓN
Ceviche tradicional de ceviche de camarón (80gr.) 

TACO DE PULPO CON CHORIZO 
Tortilla gordita, queso, pulpo y chorizo sonorense (50gr)
mayonesa de macha y salsa de jalapeño (1pz) 

TOSTADA GÜERONA
Camarón crudo (30gr), camarón cocido (30gr), cubos de
atún (30gr), bañados en salsa de chile güero, aguacate,
mayonesa de macha. 

TACO MAR Y TIERRA
Filete de cabrería (70gr), camarón (50gr), sobre
mermelada de naranja con chiltepín, coronado con
cebolla en escabeche y cilantro.  (1pz) 

TACOS DE CAMARÓN 
Camarón (80gr) empanizado en panko, salsa macha,
salsa tártara, tortilla de harina y aguacate. (2pz)

Tostadas Tacos

DEL MAR

DE LA GRANJA

TACO DE COSTRA DE RIB EYE
Rib Eye (70gr.) asado al carbón, tortilla de maíz con costra
de queso acompañado de salsa de la casa. (1pz) 

GRINGAS DE PASTOR SONORENSE 
Tacos de carne al pastor (100gr.) con queso, acompañado
de salsa de la casa. (2pz) 

TACO DE FILETE
Filete de cabrería (60gr.) asado, costra de queso sobre
tortilla de harina, con topping de chicharrón en salsa
verde. Acompañado de salsa de la casa. (1pz) 

TACO CARAMELO
Taco de diezmillo (70gr) con queso, servido en tortilla de
harina (1pz)  

TORERITA NEW YORK
Carne New York (70gr)  servido con costra de queso sobre
tortilla de harina (1pz)  | 

TACOS DE HONGOS
Tortilla de maíz azul, mezcla de hongos con cebolla
caramelizada, queso y crema trufada. (3pz) 



PLATOS FUERTES

Hamburguesas

FILETE A LA MANTEQUILLA
Filete de cabreria (225gr.), mantequilla de ajo-perejil,
pure de papa con queso gratinado. 

RIB EYE SALSEADO
Rib Eye (300gr.), salsa de mantequilla negra con ajo
confitado y papas cambray. 

NEW YORK HONGOS
New York (250gr.) en salsa de hongos, champiñones
confitados, puré de mostaza en grano y crujiente de
papa.

STEAK FRITES
Filete de cabrería (225gr.) con salsa de pimienta
acompañado de papas fritas con alioli de mostaza en
grano. 

FILET MIGNON
Filete de cabrería (225gr.) envuelto en tocino bañado en
salsa demi glace, puré de papa y espárragos.

ARRACHERA OUTSIDE
Arrachera (250gr.) acompañada de papas, salsa
tatemada, guacamole y mini quesadillas en tortilla de
maíz azul. 

HAMBURGUESA NÉCTAR
Carne de res (200gr.) al carbón, cebolla caramelizada,
queso y tocino acompañada de salsa en reducción de
vino tinto y papas fritas.

CHEESY BURGER
Smash burger (200gr.) con combinación de quesos,
tocino, cebolla caramelizada. Acompañado de salsa
preparada y papas fritas. 

Carnes

Pastas y ensaladas

BURRATA RELLENA DE PESTO
Burrata sobre ensalada de tomates marinados, pistache y
reducción de vinagre balsámico. | (450gr)

SOPA DEL DÍA
Sopa del día | (300gr)

ENSALADA DE BETABEL
Betabel parrillado, supremas de naranja, frutos secos, cremoso
de queso de cabra y vinagreta cítrica. | (300gr) 

ENSALADA CÉSAR
Lechuga orejona, aderezo césar tradicional, queso parmesano
y crutones de masa madre. | (350gr) 
- Agrega pollo (100gr.) 

RISOTTO DE CAMARÓN
Risotto cremoso de tomates, camarón (150gr.), y arúgula. 

PASTA SPICY VODKA
Rigatoni, salsa pomodoro a la vodka, parmesano y
chiltepin. | (300gr) 
- Agrega camarón (100gr.) 

CACIO E PEPE 
Pasta en crema de pimienta,  parmesano, y chicharrón
| (300gr) 

PASTA SPICY PULPO
Salsa de tomate y chorizo, pasta corta, pulpo frito (80gr)
y queso parmesano 

RIBEYE A LA PIMIENTA
Ribeye (300gr) con papas fritas bañado en salsa de
pimienta y miso. 



Guarniciones
PURÉ DE PAPA | (230gr)

PAPAS A LA FRANCESA (200gr)

MAC & CHEESE | (270gr)

ESPÁRRAGOS CON 
VINAGRETA DE CHILTEPÍN | (250gr)

SÍGUENOS EN
INSTAGRAM

CORTES

RIB EYE PRIME USDA
Corte de 500 gr. 
Para compartir

NEW YORK USDA
Corte de 350 gr. 

TOMAHAWK DE CERDO
Corte de 400 gr. 

PARRILLADA NÉCTAR
Filete de 500 gr.
Para compartir

Todos los cortes incluyen puré de papa o una orden de papas a la francesa

DEL MAR
SALMÓN MISO
Salmón (220gr.) marinado en salsa de miso con
guarnición de espárragos y puré de coliflor.

SALMÓN ALCAPARRADO
Salmón cocinado (220gr.) al sartén sobre cama de
espárragos, acompañado de papas cambray fritas
bañado en salsa de mantequilla y alcaparras. 

PESCADO RISOTTO
Pesca del día (220gr.) cocinado al sartén sobre
cama de risotto con pesto y champiñones
sellados. 

PESCADO A LA MANTEQUILLA
Pesca del día (220gr) al sartén bañado en mantequilla
ajo romero, acompañado de betabel, cremoso de cabra
y nuez tostada.



FRESH & READY

BREAKFAST & BRUNCH

FRUTA DE TEMPORADA

Plato de fruta de temporada con granola artesanal y miel de
abeja, preguntar disponibilidad y variedad. (100gr)

YOGURTH CON FRUTA
Yogurth griego, mermelada de frutos rojos, miel, berries y granola
artesanal.  (240gr)

PAN DULCE DEL DÍA

CHILAQUILES NÉCTAR

Chilaquiles en salsa blanca de chile caribe con habanero y Salsa Néctar, con
crema, cebolla encurtida, aguacate, chile serrano, queso gratinado y frijoles.
(400gr)

CHILAQUILES

ROJOS
Salsa de mezcla de chiles rojos, queso fresco, cebolla morada encurtida,
aguacate, crema, cilantro, chile serrano y frijoles. (400gr)

VERDES

Salsa de tomatillo con jalapeño, crema, cebolla morada encurtida, aguacate,
queso gratinado, chile serrano, cilantro y frijoles. (400gr)

CHORIZO (50gr)
POLLO ADOBADO (50gr)
HUEVO (2 Pz.)

BARBACOA (60gr.)

BIRRIA (60gr.)

CHIPOTLE

Salsa de chipotle, mix de queso, cebolla morada curtida, crema, chile serrano,  
aguacate, cilantro y frijoles. (400gr)

ARMA TU COMBO NÉCTAR

Platillo Acompañamiento Bebida

Chilaquiles
Enchiladas
Huevo al gusto

Pan dulce
Fruta del día

Café americano
Jugo

Disponible de lunes a viernes



HUEVOS AL GUSTO

TOASTS

SALMÓN TOAST

Pan de masa madre, cremoso de queso de cabra con alcaparra, salmón curado, limón real,
hummus de betabel, pepino, salsa macha, pepitas de calabaza tostado. (300gr)

AVOCADO TOAST

Pan de masa madre con aguacate preparado, tomates cherry marinados, balsámico, cebolla
encurtida, pepino, chile serrano y pepitas de calabaza, acompañado de papas cambray
(300gr)

BURRATA TOAST

Pan de masa madre con burrata, tomate marinado, pistacho tostado, jamón serrano, pesto,
reducción de balsámico y spread de ajo rostizado, acompañado con rodajas de tomate.
(300gr)

LO DULCE

FRENCH TOAST FOSTER BANANA
Pan Brioche, azúcar, canela, foster banana flameado con ron, miel
de maple, blue berries y crema dulce. (350gr)

FRENCH TOAST FRUTOS ROJOS
Pan Brioche, azúcar, canela, compota de frutos rojos, miel de
maple, tocino y crema dulce. (350gr)

Estrellados (2 pz.) Revueltos (2 pz.) Omelette (2 pz.)

JAMÓN | CHORIZO | MACHACA CON VERDURA | QUESO | VEGETALES

GUISOS

BARBACOA (180 gr.) BIRRIA (180 gr.)

Acompañado de tortillas (harina o maíz a elección) verdura y salsas.

(Incluye frijoles) 

PANCAKES JAPONESES
Pancakes esponjosos con mantequilla, crema dulce, miel y
berries. (300gr)



BRIOCHE BUN
Pan Brioche relleno de omelette, queso gratinado, tocino,  mantequilla de ajo y
guacamole, acompañado con papas bravas. (350gr)

OMELLETE NÉCTAR
Omellete relleno de queso gratinado, guiso de champiñones, jamón y salsa
verde cremosa, acompañado de papas cambray. (300gr)

BREAKFAST BURRITO
Tortilla sobaquera, huevo, queso, tocino, jamón, guacamole y spicy mayo. (350gr)

CLUB SANDWICH
Pan, tomate, lechuga, tocino, pollo adobado, jamón, queso y alioli de mostaza
en grano, acompañado de papas cambray. (300gr)

PLATILLOS

SÁNDWICH DE BIRRIA
Grilled cheese de birria (100gr), acompañado con consomé. (250gr)

CROISSANT NÉCTAR
Pan croissant, jamón de pavo, aguacate, huevo estrellado y cremoso de
jalapeño, acompañado de ensalada de fresa (espinaca c/ fresa y vinagreta
balsámica). (300gr)

SAMPLER NÉCTAR
Chilaquiles , tamal de elote dulce (1pz),  queso fresco,  huevo al gusto (1pz) y
frijoles. (350gr)

TAMAL ESCONDIDO
Tamal de elote dulce (1pz), rajas de chile verde, elote dulce desgranado,
costra de queso, cilantro, crema y aguacate (250gr)

ENCHILADAS
Enchiladas (4pz),  queso,  pollo (100gr), salsa a elección, aguacate, crema,
crema, cebolla encurtida y chile serrano. (300gr)

HUEVOS RANCHEROS
Tortilla refrita con salsa borracha, 2 huevos estrellados, aguacate y frijoles.
(250gr)



PLATILLOS

QUESADILLAS
Acompañadas de frijoles refritos. (5pz) (300gr)

HUEVOS SHAKSHUKA
Huevos en sartén, salsa de tomate y pimientos, labneh, 2
huevos estrellados y pan de masa madre. (300gr)

SMOOTHIES
BERRIES (350ml)

FRESA KIWI (350ml)

MANGO PIÑA (350ml)

JUGOS

NARANJA FRESA MIEL (300ml)

TORONJA PEPINO JENGIBRE (300ml)

VERDE (300ml)

BETABEL NARANJA PIÑA (300ml)

NARANJA (300ml)

TORONJA (300ml)

MATCHA (300ml)

TÉ
VERDE | NEGRO | MANZANILLA (240ml)

CAFÉ

ESPRESSO (60ml)

CAPUCCINO (300ml)

LATTE (300ml)

AMERICANO (240ml)

CHAI (300ml)

CHOCOLATE CALIENTE (300ml)
MOCHA (200ml)

*Toda bebida alcohólica podrá ser vendida a partir de las 8:00 am.

MIMOSAS
$199

All you can drink

 120ml | Horario 8:00am - 2:00pm

Maracuyá spritz
Néctar spritz
Hugo spritz

Aperol spritz

All you can drink

$279
300ml | Horario 10:00am - 5:00pm

GRILLED CHEESE
Pan de masa madre con crema de tomate rostizado. (300gr)

CROQUE MADAME
Pan brioche, jamón, salsa bechamel, queso gratinado y 1
huevo estrellado, acompañado de ensalada verde. (350gr)

TACOS DE CHICHARRÓN
Chicharrón prensado con salsa verde, tortilla harina y queso.
(3pz) (250gr)

MUFFIN DE HUEVO Y TOCINO
Sándwich de huevo, spicy mayo, queso cheddar, jamón y
tocino. Acompañado de papa cambray. (300gr)

STEAK & EGGS
Huevos estrellados (2pz), Arrachera (120g) laminada
acompañado de arúgula sobre papas cambray con aglio.
(350gr)

PANCAKES CLÁSICOS 
Buttermilk pancakes con miel de maple y mantequilla. (2pz)
(300gr)
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